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Campinggrill der Welt!

Lusammengepackt kommt er auf
ultraflache 2cm und findet damit iiberall

seinen Platz.
= Dutch Oven Station -
= Grill g
= Oherhitzegrill g
= 0Ofen o
=  Smoker o

Dein FIREDICE ist nicht einfach nur ein
mobhiler Grill, er versteht sich als
voliwertiges ,,Compact BBQ System* und ist
der multifunktionalste Steck- /

Multifunktionsgrifi
Pizzaofen
Rotisserie

Mangal / Chursassco
Feuerschale
Anziindkamin




WICHTIGE HINWEISE /
GEFAHREN

Die Benutzung erfolgt auf eigene Gefahr

= Nurmit Grill-BRIKETTS oder Holz verwenden

= Nurim Freien henutzen

= Nurauf sicherem, feuerfestem und geradem Untergrund benutzen

moglich
(Produkthilder sind rein exemplarisch; eine etwaige Beschidiguny des Untergrundes wurde in
Kauf genommen)

= Auchdie iibrigen Komponenten werden hei Benutzung sehr heif,
sei vorsichtig heim Grillen.

= Anheben / Versetzen des FIREDICE darf nur im kalten Zustand
erfolgen

= Aufgrund des Stecksystems ist ein Anhehen nur an den linken und
rechten Seitenwinden hzw. mit dem Bodenteil maglich




« Glilthende Kohlen auf dem Boden des Grills konnen dazu fiihren, dass sich dieser
dauerhaft verzieht. Es diirfen daher ausschiieBlich Briketts verwendet werden.
Einfache Holzkohlestiickchen konnen unkontrolliert auf den Boden fallen

= Aus diesem Grund darf der Deckel des FIREDICE, auch wenn er nicht henotigt wird,
auf keinen FALL als ,doppelter Boden® eingesetzt werden! Ansonsten kann es dazu
Kommen, dass sich dieser ehenfalls verzieht




S L1IRS3 111 L1EREB AT
Multifunktionsgriff Frontverschluss Riickwand

3mm Edelstahl 15mm Edelstahl 15mm Edelstahl

1. Offnung zum Anheben
/ Gurtdurchfiihrung

2. Logo-/ Thermometer-
offnung

3. Liiftungsschlitze
4. Offnung zum Auf- /

Ahsetzen
9. Rostebenen / Linke Seitenwand Rechte Seitenwand
Rostaufnahmen 15mm Edelstahl 5w Edelstan
. ) 6. Oherste Rostehene
Deckel Deckel (Riickseite) . Rostriser - - -
1mm Edelstahl 1mm Edelstahl

8. Aufnahmen fiir
Rosttriger

9. Befestigung der
Rotisserie

10. Aufnahmen fiir
MangalspieBe

11. Grillgahel

12. Aufnahme fiir h J h J

Grillzange Kohlerost Grillrost
13. Flaschenoffner Amm Stahl 3mm Edelstahl

14. Grillrostschaber
Boden Boden (Riickseite) 15. Kohleschieher

1mm Edelstahl Tmm Edelstahl 16. Hebel zum Auf- und
Absetzen




= Grillhandschuh hereit halten
= [z.B. um Kohle mit dem Griff zu verteilen)

= Vorsicht vor den Grillyabelspitzen
=  Griff beim Ab- und Absetzen so anwinkeln, dass

= Mach dich mit der Funktionsweise im kalten Zustand
= Ube das Einsetzen und Herausnehmen des
= (ibe das versetzen des Grill- bzw. des Kohlerostes

nichts verrutscht

Frontverschlusses, nutze gof. deine zweite Hand und
einen Grillhandschuh / Topflappen 0.a.




HITZEREGULIERUNG UND
BRENNSTOFFE

Der FIREDICE lasst sich mit Briketts (Holzkohle,
Kokos, Bambus etc.) und Holz hetreiben

= Die Regulierung der Temperatur erfolgt mittels der
Menge des Brennstotifes

= Auch die Auientemperatur hat einen Einfluss auf
tdie Gesamthitze im Grill

= IEinfache Holzkohle (nicht gepresste, lose Form)
darf nicht verwendet werden! Diese lasst sich
schiecht kontrollieren, hrennt sehr hei3 und
vergliiht dafiir auch entsprechend schnell.

NAuBerdem hesteht hier das Risiko eines

dauerhatfte Materialverzugs heim Bodenteil!!




REINIGUN =
y
. v
- 1
Nach dem Grillen konnen Riickstande auf -

den Rosten mittels des Grillrostschabers
des Multifunktionsgriffes gereinigt werden

b

= Alle Komponenten, auBier das Kohlerost,
sind aus Edelstahl und geschirrspiil-
geeignet

= Dieflachen Oherflachen konnen auch
unkompliziert mit einem Schwamm o.4.
gereinigt werden

= Das Kohlerost hesteht aufgrund der
hesseren Hitzevertraglichkeit aus Stahl, da
starke Wolbungen vermieden werden
miissen, um alle Komponenten dauerhaftin
der Authewahrungshox (Boden und Deckel)
verstauen zu konnen



AUFBEWAHRUNG /
TRANSPORT

= Um einen einfachen Aufhau zu gewahrieisten, hietet es sich an die Teile in folgender
Reihenfolge im Bodenteil zu verstauen: Kohlerost - Grillrost — Frontverschiuss - Rechte
Seitenwand - Riickwand - Linke Seitenwand - Multifunktionsgriff

= Deckel und Boden verfiigen iiber jeweils zwei Offnungen an der Seite. Diese kinnen genutzt
werden um einen Gurt o0.a. so durch die Komponenten zu fadeln, dass ein Verrutschen wahrend
des Transportes verhindert wird

= Solite der FIREDICE zum Beispiel nur zum direkten Grillen verwendet werden, konnen so 2.B. der
Deckel und der Frontverschluss und bei gleichmafBiger Verteilung der Kohle sogar der
Kohlerost ,ausgepackt“ hieiben. Dies verringert das Transportgewicht.
Die Befestigung der Teile eriolgt wie ohen heschriehen. Der Deckel
ist dementsprechend nicht erforderlich




Der Aufbau ist Kinderleicht
und in unter einer Minute
erledigt. Er variiert je nach der
geplanter Nutzung

Ruf den néchsten Seiten ist der

Autbau daher je Funktion /

Nutzungsvariante kurzerklint gq ¢
£

.
Dahei wird immer davon = .
ausgegangen, dass der e i,
FIREDICE als Anziindkamin N .
genutzt wurde und

dementsprechend aufgehaut
wurde el . ;
ie Bedi A el /s o
Die Bedienung des 1\ AR e N

Multifunktionsgriffes, welche e IRER

el Beschreibung siehe Seite 10

Multifunktionsgrifi“ JAnziindkamin“
heschriehen




2. Reche Seitenwand mit Riickwand zusammenstecken, die Rostaufnahmen miissen nach vorne zeigen (Seite 9 -

J. Kohlerost auf unterster Rostehene einsetzen (Seite 9 —Nr. 3a); Frontuverschluss mit linker und rechter Seitenwand
usammenstecken und auf Bodenteil setzen (Seite 9 —Nr. 3h)

4. Kohlebriketts in der Mitte des Kohlerostes platzieren und anhaufen / auftiirmen

9. !'Die Kohle darf heim Anziinden nicht direkt an den Seitenwanden liegen, sofern spater ein Versetzen des Rostes
erforderlich ist!! NUR Briketts, keine ,lose Holzkohie™!!

1. Anziinddauer hangt von der Art der Briketts ah (Kokos dauern
1.B. wesentlich langer als Holzkohlebriketts)




1. Aufbau analog zum Anziindkamin

2. Frontverschiuss mittels Multifunktionsgriff entfernen

3. Kohle ggf. so wie henotigt verteilen. Zum Beispiel kann hier Platz gelassen werden um eine indirekte Zone
zu schaffen (warmhaiten)

4. Je nach gewiinschtem Abstand zur Hitze, das Grillrost in die entsprechende Rostehene einfiithren /
aufiegen. Dazu den Multifunktionsygriff verwenden

5. BeiNutzung der obersten Rostebene ist ein abnehmen des Front-
verschlusses nicht notig, das Grillrost wird einfach oben auf die
vorgesehenen Aussparungen gesetzt




DUTCH OVEN
STATION .

«
1. Aufbau analog zum Anziindkamin Geeignet fiir die meisten 9er, Ger

2. Der Dutch Oven ist berelt zum hefeuern und kieineren Dutch Oven Modelie

3. Sofern henotigt, die fiir die Oberhitze hendotigte Kohle auf dem Deckel des Dutch Ovens platzieren

4. Die Kohle fiir die Unterhitze verbleibt auf dem Kohlerost und wird entsprechend des Bedarfs angeordnet
5. Dazu kann der Multifunktionsgriff verwendet werden

6. Dutch Oven in den FIREDICE einsetzen

1. Je nach Dutch Oven Grofe und Bedarf ggf. Deckel aufsetzen




1. Aufbau analog zum Anziindkamin
2. Holz einlegen und hefeuern




INDIREKT GRILLEN / _———t Senaassps
SMOKEN ' einer entsprechenden

R ———y Multifunktionsgriff setzen
ay i;.‘ﬂr : . =
o i Frontverschiuss mittels
Aufbau analog zum 1T | Multifunktionsgriff wieder
Anziindkamin yl L einsetzen Grillgut auf
. Grillrost platzieren

Kohle NACH dem durchgliinen | /' /SNSEE SSSSEE—.. = |
an einer Seitenwand oder an R e TR * 1. Deckel mittels
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Zone geschaffen wird. Dort A e -_ vorhanden ein
kann auf dem Kohlerost auch Thermometer im Logo des

eine Schale zum Deckels verschrauben)

Fettauffangen oder eine - 4 2
Schale mit Wasser zur - - . Durch das Logo im Deckel

Temperatursteuerung T . 3 konnen Temperaturfiihler
linshesondere heim Smoken) s, - / odor InnenraullE

s e I temperatur gefiihrt
werden

Frontverschiuss mittels
Multifunktionsgriff entfernen

B
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Um eine hohere Hitze zu erreichen werden abweichend zur Vorgahe, ausschlieflich Briketts zu verwenden, ﬁ
,Holzkohlestiickchen“ genutzt. Um den Grill vor einer dauerhaften Beschadigung zu schiitzen wird der Boden
vorher mit einer mind. 1 cm. dicken Schicht aus Sand o.a. gefiilit. Achtung Anziinden der Kohle erst in Schritt 5!

Aufbau analog zum Anziindkamin
Holzkohlestiickchen an Seitenwiinden verteilen. Die Mitte unterhalb des Pizzasteins muss frei bleiben
Grillrost einsetzen und Pizzastein darauf platzieren

Kohle anziinden. Kaminzugeffekt in Verbindung mit,, Holzkohlestiickchen“ sorgt fiir bis zu 500 Grad
Frontverschluss mittels Multifunktionsgriff entfernen

Deckel mittels Multifunktionsgriff aufsetzen (gyf. vorher falls vorhanden
ein Thermometer im Logo des Deckels verschrauhen)



OBERHITZEGRILL

N oo o Ao N =

Grillrost je nach gewiinschter Hitze auf einer Ehene
unterhalh des Kohlerostes mittels Multifunktionsgrifi setzen
und nach der Garung wieder entfernen



1. Aufhau analoyg zum Anziindkamin

2. Kohle gyi. NACH dem durchgliihen so wie henotig verteilen
3. Das Grillrost mittels Multifunktionsgriff auf die oberste Rostehene setzen
4. Ein Entfernen des Frontverschlusses ist nicht notwendig

9. Lur Hitzesteuerung kann der Frontverschluss entfernt werden und
die Ebene des Kohlerostes mittels Multifunktionsgriff

gewechselt werden
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Aufhau analog zum Anziindkamin

Kohle ggi. NACH dem durchgliihen so wie henotigt verteilen

SnieBe auf den vorgesehenen 5 Aussparungen platzieren und regelméig drehen

Zur Hitzeregulierung kann das Kohlerost wihrend des Grillvorgangs in
den Rostehenen variiert werden. Dazu mit dem Multifunktionsgrifi
den Frontverschluss abnehmen und das Grillrost
in die gewiinschte Rostehene einfiihren
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1. Bereits vor der Nutzung als Anziindkamin die Motorhalterung entsprechend der Abbildung montieren
2. Aufbau analog zum Anziindkamin

3. Kohle ggi. NACH dem durchgliihen so wie henotigt verteilen, zum Beispiel an den Seitenwanden, so dass eine Schale
in der Mitte zum Auffangen des Fettes platziert werden kann

4. Der SpieB der im Shop erhaltlichen Rotisserie hesteht aus 2 zusammenschraubhbaren Teilen, es geniigt hier eine
Halfte zu nutzen (ansonsten ragt der SpieB weit iiber die Seitenwand hinaus)

9. GrillspieB entsprechend mit dem Grillgut hestiicken (zuerst eine Klammer montieren, Grillgut aufstecken und dann
mit der 2. Klammer fixieren)

1. Tur Hitzeregulierung kann das Kohlerost in den Rostehenen variiert werden.
Dazu mit dem Multifunktionsgrifi den Frontverschluss abnehmen
und das Grillrost in die gewiinschte Rostehene einfiihren




ZUBEHOR:
FIREDICE-FEETS

Als separat erhiltliches
Lubehor (www.ROBs-BB().com)
hringen die FIREDICE-FEETS
nicht nur geniigend Ahstand zu
Hitzeempflicheren Boden, die
Komponenten konnen auch
ohne FIREDICE genutzt werden.
LB. als Spareribhalter, Gestell
fiir Dutch Oven mit planem
Boden, als Feuerstand fiir
einen Anziindkamin und und
und...




ZUBEHOR:
PLANCHA




www.ROBs-BBQ.com
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MULTIFUNKTIONALSE
STEGKGRILL DER WELT



